
 

 

Liebe Gäste,  
Schön, dass ihr euch für eine Feier, Veranstaltung oder ein Catering im Gasthof Adler 

entschieden habt! 

Damit euer Tag genauso entspannt wie besonders wird, haben wir hier die wichtigsten 

Informationen für euch zusammengestellt – übersichtlich, transparent und mit viel Herzblut. 

 

Speisenauswahl & Menügestaltung 
Wir möchten, dass ihr und eure Gäste kulinarisch voll auf eure Kosten kommt. Deshalb 

besprechen wir mit euch rechtzeitig, was auf den Tisch kommt: 

 

 Ab 15 Personen bieten wir euch eine Auswahlkarte mit ca. 5–6 Gerichten (Tageskarte 

oder Wunschgerichte). 

 

 Ab 30 Personen empfehlen wir ein einheitliches Menü – bestehend aus Vorspeise, 

Suppe, Hauptgang und Dessert. 

 

 Reise- und Busgruppen erhalten eine reduzierte Auswahlkarte mit 3–4 

Hauptgerichten – bitte meldet euch spätestens 2 Stunden vorher an. 

 

 Selbstzahlergruppen wählen aus einer angepassten Tageskarte (3–4 Gerichte). 

 

Wichtig: Bitte teilt uns die finale Personenzahl spätestens 7 Tage vor eurer Veranstaltung 

mit. Eine Erhöhung der Gästezahl ist natürlich nach Absprache möglich – wir berechnen dann 

die tatsächlich erschienenen Gäste zzgl. evtl. Zusatzportionen. 

 

Räumlichkeiten & Nutzungszeiten 

Je nach Gruppengröße und Anlass stehen euch verschiedene Räume zur Verfügung: 

 

 Friederstube: ab 30 Personen kostenfrei (sonst 150 € Pauschale) 

 Saal: ab 60 Personen kostenfrei (sonst 250 € Pauschale) 

 Nebenzimmer oder Stube : Nutzungspauschale 120 € 

 

 

 

 



 

Nutzungszeiten: 

 

 Mittagsveranstaltung: bis 14:30 Uhr 

 Mittag + Kaffee/Kuchen: bis 17:00 Uhr 

 Abendveranstaltung: bis 1:00 Uhr  

Unsere Veranstaltungsräume stehen euch bei Feierlichkeiten selbstverständlich kostenfrei 

zur Verfügung – egal ob gemütliches Familienessen oder festliche Menüs.  

Bei aufwendigen Veranstaltungen (z. B. mit Live-Band oder DJ, auch über Laptop), 

Eintrittsveranstaltungen oder exklusiver Raumnutzung unabhängig von Gruppengröße 

berechnen wir eine Raumpauschale wie oben beschrieben. 

 

Dekoration & Aufbau 

Ihr dürft euren Veranstaltungsraum gerne individuell dekorieren. 

Wenn der Raum frei ist, könnt ihr am Vortag ab 15 Uhr oder nach Absprache aufbauen. 

 Der Abbau erfolgt bitte nach Veranstaltungsende bzw. nach Absprache 

 Gerne dekorieren wir auch für euch – mit Blumen, Kerzen und Stoffen weitere Ideen 

und Informationen auf unserer Homepage 

 Mitgebrachte Dekorationen und Verpackungsmaterial bitten wir euch am Ende 

wieder mitzunehmen. 

 

 

Besonderheiten & Rücksichtnahme 
 Allergien, Unverträglichkeiten, vegetarische oder vegane Gäste? 

➤ Bitte spätestens 7 Tage vorher Bescheid geben. 

 Kinder bekommen natürlich kindgerechte Portionen und Preise. 

 Ab 22:00 Uhr bitten wir um Rücksicht auf unsere Nachbarn & Hotelgäste: Musik bitte 

nur noch in Zimmerlautstärke und ausschließlich im Innenraum. 

 Letzte Runde ist 1 Uhr 

 

 

 

 



 

Eigene Speisen &  Getränke 
 Kaffeepauschale I – 9,90 € pro Person 

Bei selbst mitgebrachten Kuchen oder Torten. Enthalten sind Kaffee, Tee, Geschirr, 

Reinigung sowie Personalkosten. 
Kaffeespezialitäten (z. B. Cappuccino, Latte macchiato) sind nicht inbegriffen. 

 

 Kaffeepauschale II – 12,50 € pro Person 

Bei Kuchen oder Torten vom Gasthof Adler. Enthalten sind Kaffee, Tee 
Kaffeespezialitäten sind ebenfalls nicht enthalten. 

 

 Mitgebrachte Getränke  

(z. B. Wein, Prosecco) Werden nach vorheriger Absprache mit einem Korkgeld pro Flasche 

verrechnet. 

 

Technik, Musik & Gema 
 Beamer, Lautsprecher & Co. gerne nach Absprache. 

 Musik ist möglich – bitte denkt an eine eventuelle GEMA-Anmeldung, falls ihr 

öffentlich Musik abspielt. 

➤ Die Verantwortung für GEMA-Meldung & Gebühren liegt beim Veranstalter. 

 

Zahlungsbedingungen  
 Zahlung erfolgt in der Regel am Veranstaltungstag in bar oder per Karte. 

 Wenn jemand anderes (z. B. Firma, Träger, Verein) die Rechnung übernehmen soll, 

sprecht uns bitte vorab darauf an. 
 

Stornierungsbedingungen 
Wir planen euer Fest mit frischen Zutaten und viel Vorlauf – daher gelten folgende 

Bedingungen: 

 Bis 4 Wochen vor dem Termin: kostenfreie Stornierung. 

 Bis 2 Wochen vorher: Abrechnung der entstandenen Kosten (Wareneinsatz, 

Arbeitszeit etc.). 

 Kurzfristiger Rücktritt (< 2 Wochen) oder weniger Gäste als gemeldet: Volle 

Berechnung aller bestellten Leistungen. 

➤ Nicht genutzte Speisen können wir gerne verpacken oder nachreichen 

 

       Wichtiger Hinweis zur Personenzahl: 

Wir wissen, dass sich Pläne manchmal kurzfristig ändern – das ist ganz normal. 



 

 

Leider kommt es immer häufiger vor, dass weniger Gäste erscheinen als reserviert, ohne dass 

wir vorab informiert werden. Gleichzeitig müssen wir oft vielen anderen Gästen absagen, die 

gerne bei uns gegessen hätten. Auch wenn es nur 1–2 Personen weniger sind, kann das bereits 

unsere Tischplanung verändern. 

 

Da wir die Plätze exklusiv für euch freihalten und nicht mehr anderweitig vergeben können, 

sind wir gezwungen, hier eine Regelung einzuführen. 

 

Bitte gib uns Änderungen der Personenzahl spätestens 24 Stunden vorher Bescheid. 

 

Sollten Gäste ohne Rückmeldung nicht erscheinen, berechnen wir eine No-Show-Gebühr von 

25 € pro Person (entspricht etwa einem günstigen Hauptgang inkl. Getränk). 

 

Vielen Dank für dein Verständnis und deine Unterstützung! 

 

Foto- und Videoaufnahmen 

Bitte beachtet: In öffentlichen Bereichen oder bei Feiern kann es zu Foto- oder 

Videoaufnahmen kommen, die für unsere Social-Media-Kanäle oder Website verwendet 

werden. 

➤ Wer damit nicht einverstanden ist, kann uns das schriftlich mitteilen – wir respektieren 

euren Wunsch selbstverständlich. 

 

Ein schönes Ende …  
Auch die schönste Feier geht irgendwann ihrem Ende entgegen. Und da man enden soll wenn 

es am Schönsten ist, schenken wir die letzte Getränkerunde um 1.00 Uhr aus.  

Bitte bedenken Sie, dass im Menüpreis keine Abfallgebühr enthalten ist, aus diesem Grund 

bitten wir Sie Ihr Verpackungsmaterial wieder mit zu nehmen. ☺ 

 

Wir freuen uns auf Sie! 

Ihre Wirtsleute Katrin &  Jan Hiller 

 
sowie das charmante Serviceteam und die fleißige Küchencrew 


